
ЗАКУСКИ | STARTERS

БАТАТ В ХРУСТЯЩЕЙ ПАНИРОВКЕ     |     890
CRISPY PANKO SWEET POTATO

ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ С ХВОЙНЫМ МАСЛОМ     |      850
GREEN SALAD WITH CONIFEROUS OIL

ТАРТАР ИЗ ФОРЕЛИ     |     1  280
TROUT TARTARE

ТОМАТЫ С ФЕРМЕРСКИМ СЫРОМ     |     890
TOMATOES WITH FARM CHEESE

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ     |     1 150
BEEF TARTARE

ХРУСТЯЩАЯ СЫРНАЯ ЛЕПЁШКА     |     490
CRISPY CHEESE TORTILLA

ФИЛОСОФСКИЕ НАХОДКИ НА ТЕМУ ЛЕСА И ФЕРМЕРСКИХ
ХОЗЯЙСТВ, ПРИГОТОВЛЕННЫЕ НА ЖИВОМ ОГНЕ
PHILOSOPHICAL REFLECTIONS ON FOREST AND

FARM GROWN FOODS ON AN OPEN FIRE 

СУПЫ | SOUPS
КУРИНЫЙ БУЛЬОН С КОПЧЁНЫМ ЯЙЦОМ     |     650

CHICKEN BROTH WITH SMOKED EGG

КИСЛЫЕ ЩИ С ТОМЛЁНЫМИ БЫЧЬИМИ ХВОСТАМИ     |     990
SOUR CABBAGE SOUP WITH STEWED OXTAILS

ЛЕПЁШКА С ЕЛОВЫМ МАСЛОМ И БЕЛОМОРСКОЙ СОЛЬЮ     |     290
FLATBREAD WITH SPRUCE INFUSED OIL AND WHITE SEA SALT

КАРТОФЕЛЬ С ИКРОЙ     |     1 120
POTATOES WITH CAVIAR

ПАШТЕТ ИЗ ПТИЦЫ С ВАРЕНЬЕМ     |     690
POULTRY PATE WITH JAM

ХЛЕБ ИЗ ПЕЧИ СО ВЗБИТЫМ МАСЛОМ     |     490
BREAD FROM THE OVEN WITH WHIPPED BUTTER

УХА С ПАЛТУСОМ     |     890
FISH SOUP WITH HALIBUT

КОСТНЫЙ МОЗГ     |     1 250
BONE MARROW

ДЕРЕВЕНСКИЙ САЛАТ     |     1 200     
RUSTIC SALAD

ПИРОЖКИ     |     690 
PIES



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА | MAIN COURSES
ПАППАРДЕЛЛЕ С СЕЗОННЫМИ ГРИБАМИ     |     1 200

PAPPARDELLE WITH SEASON MUSHROOMS

СТЕЙК ИЗ ФОРЕЛИ     |     1 900
TROUT STEAK

МУРМАНСКИЙ ПАЛТУС     |     1 790
MURMANSK HALIBUT

УТИНАЯ НОЖКА С ЯБЛОКОМ     |     1 460
DUCK CONFIT WITH APPLE

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ ИЛИ НЕПЕРЕНОСИМОСТЬ НА КАКИЕ-ЛИБО ПРОДУКТЫ, ПОЖАЛУЙСТА, СООБЩИТЕ ОБ ЭТОМ 
ОФИЦИАНТУ. ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ В РУБЛЯХ. ДАННАЯ ИНФОРМАЦИЯ ЯВЛЯЕТСЯ РЕКЛАМНЫМ БУКЛЕТОМ.

PLEASE INFORM YOUR SERVER OF ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES BEFORE PLACING YOUR ORDER. ALL PRICES ARE IN RUBLES.

ДЕСЕРТЫ
ЛЕНИВЫЙ МИЛЬФЕЙ С ХВОЙНЫМ 

МОРОЖЕНЫМ     |     650
DULCE DE LECHE MOUSSE WITH MILLEFEUILLE CRISPS

БАСКСКИЙ ЧИЗКЕЙК     |     650
BASQUE CHEESECAKE

ФИНИКОВЫЙ БИСКВИТ С СОЛЁНОЙ КАРАМЕЛЬЮ     |     650
DATE SPONGE CAKE WITH SALTED CARAMEL

БИФШТЕКС ИЗ ПЕЧИ     |     1 550
BEEFSTEAK FROM WOOD-FIRED OVEN

ПИРОГ С КАПУСТОЙ И МЯСОМ     |     1 500
CABBAGE AND MEAT PIE

БЛЮДА НА КОМПАНИЮ

ПАППАРДЕЛЛЕ ГРАНДЕ С БЫЧЬИМИ ХВОСТАМИ     |     3 900 / 1 950
PAPPARDELLE GRANDE WITH OXTAILS

ФОРЕЛЬ НА ГРИЛЕ     |     8 000
GRILLED TROUT

ТОМЛЁНАЯ ЛОПАТКА ЯГНЁНКА С ОВОЩАМИ    |     6 900
LAMB SHOULDER WITH VEGETABLES

ПЕЧЁНОЕ ЯБЛОКО С КАРАМЕЛЬЮ     |     790
BAKED APPLE WITH CARAMEL

ДЕСЕРТЫ НА КОМПАНИЮ

ВЗБИТОЕ МОРОЖЕНОЕ     |     2 700
HOMEMADE ICE CREAM

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН     |     2 600
CHOCOLATE FONDANT

MAIN COURSES TO SHARE

DESSERTS TO SHARE

ТАЛЬЯТА ИЗ ВЫРЕЗКИ ШАТОБРИАН С ПЮРЕ     |     2 600
CHATEAUBRIAND TAGLIATA WITH MASHED POTATOES

HVOY-БУРГЕР С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ И ПАРМЕЗАНОМ     |     2 200
HVOY-BURGER WITH PORCINI MUSHROOMS AND PARMESAN

ЦЫПЛЁНОК С ЖУ     |     2 400
CHICKEN WITH ZHU

price for 1/2
цена за 1/2

ГАРНИРЫ | GARNISHES
КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ 

С ПАРМЕЗАНОМ/ ТРЮФЕЛЬНОЕ     |     650
MASHED POTATOES WITH PARMESAN/TRUFFLE

МЯТЫЙ ПЕЧЁНЫЙ КАРТОФЕЛЬ     |     350
CRUMPLED BAKED POTATOES

БАТАТ ЗАПЕЧЁННЫЙ      |     450
BAKED SWEET POTATO

ПОЧАТОК КУКУРУЗЫ     |     450
EAR OF CORN

price for 100 grРИБАЙ НА КОСТИ СУХОГО ВЫЗРЕВАНИЯ 0,8-1 кг     |     1 650
DRY-AGED RIBEYE 0,8-1 kg

цена за 100 гр

БАСКСКИЙ ЧИЗКЕЙК     |     3 900
BASQUE CHEESECAKE

СЕЗОННЫЕ ОВОЩИ ГРИЛЬ     |     650
SEASONAL GRILLED VEGETABLESБЕФСТРОГАНОВ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ     |     2 400

STROGANOFF WITH PORCINI MUSHROOMS

ЛОПАТКА С МОРКОВЬЮ И ТРАВАМИ     |     1 600    
PULLED LAMB SHOULDER WITH CARROTS

ПАСТУШИЙ ПИРОГ     |     1 200    
SHEPHERD’S PIE

ТОМЛЕНЫЕ ЩЕКИ С СОУСОМ ПОРТО     |     1 500
BRAISED BEEF CHEEKS IN PORT WINE SAUCE


